


VOM NICE- 
TO-HAVE ZUM

Must-have!

• Welche Produkte eignen sich?
• Wie integriere ich diese Produkte in mein Speisenangebot?
• Was muss ich bei Einkauf, Anlieferung, Lagerung und Verarbeitung beachten?
• Wie kann ich einen höheren Anteil von Bio-Produkten finanzieren?
• Wann darf ich die Verwendung von Bio-Produkten bewerben?
• Wie informiere ich Mitarbeitende und Gäste?

Bei diesen und weiteren Fragen stehen Ihnen unsere praxiserfahrenen Berater als kompe-
tente Ansprechpartnerinnen und Ansprechpartner zur Seite. 

Der ökologische Landbau leistet durch seine umwelt-
schonende Wirtschaftsweise einen wesentlichen Beitrag 
zum Natur-, Umwelt- und Klimaschutz. Weniger Dünge-
mittel, der Verzicht auf Pflanzenschutzmittel und eine auf 
das Tierwohl ausgerichtete Nutztierhaltung sind nur eini-
ge Vorteile, die sich positiv auf Klima, Boden, Gewässer, 
Biodiversität und Tierwohl auswirken.
Ein hoher Einsatz ökologischer Produkte in der Außer-
Haus-Verpflegung und deren Kennzeichnung erfordern 
allerdings spezifische Kenntnisse sowie nicht selten auch 
die Anpassungen der Betriebsabläufe und -strukturen. 

ES KÖNNEN SICH U.A. FOLGENDE FRAGEN  
ERGEBEN:

IHR VORTEIL
Wir erstellen gemeinsam mit Ihnen einen auf Ihren Betrieb zugeschnittenen Plan und be-
gleiten Sie bei der erfolgreichen Umsetzung Ihres Bio-Konzeptes.



UNSERE ANGEBOTSBAUSTEINE

IHRE CHANCE
Nutzen Sie jetzt die großzügige Förderung des Bundesministeriums für Ernährung und 
Landwirtschaft (BMEL) im Rahmen des Bundesprogramms Ökologischer Landbau (BÖL):
Gefördert werden Beratungen, Schulungen und Workshops zur Einführung oder Auswei-
tung Ihres Bio-Angebots – mit bis zu 80 % bzw. 90 % Zuschuss auf alle Beratungs- und 
Schulungskosten inklusive Reisekosten.
 

UND DAS IST NOCH NICHT ALLES:
• Bis zu 80 % Übernahme der Kosten für die Zertifizierung und Kontrolle Ihrer Einrichtung
• Vollständige Kostenübernahme für Einrichtungen wie Kitas und Schulen
 

WAS SIE WISSEN SOLLTEN:
• Anträge können bis 2030 gestellt werden
• Die Zertifizierung muss innerhalb von drei Monaten nach Antragstellung erfolgen
• Maximale Förderung: 3.500 €
• Rückwirkende Kostenerstattung nach erfolgreicher Zertifizierung
• WICHTIG: Der Zertifizierungsprozess darf vor Antragstellung noch nicht begonnen haben

Check-up  
Lebensmitteleinkauf
Schwerpunkt Bio und 
regional

Konzept
Steigerung des Einsatzes von 
Bio-Produkten auf mindestens 
30 % des Wareneinsatzes

Schulungsinhalte, z. B.
• �Besonderheiten von Bio-Lebensmitteln 
• �Rechtliche Grundlagen für die Kennzeichnung von Bio-Lebensmitteln in 

der Außer-Haus-Verpflegung 
• �Rezeptentwicklung und Speiseplangestaltung 
• �Umsetzung der Qualitätsstandards für die Gemeinschaftsverpflegung der 

Deutschen Gesellschaft für Ernährung e. V. (DGE-Qualitätsstandards) 

Bestandsaufnahme und 
Ist-Analyse
Konzept, Wirtschaftlichkeit, 
Prozesse

Umsetzungs- 
begleitung
Workshops und  
Schulungen

Zielvorgaben und  
Meilensteine 
inkl. Roadmap zur  
Umsetzung

Foodwaste
Erhebung, Analyse, 
Möglichkeiten  
zur Reduzierung
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DERAblauf
VORGESPRÄCH (Online oder vor Ort)

ANGEBOT

FÖRDERANTRAG

ZUWENDUNGSBESCHEID

AUFTRAG

BERATUNG ODER SCHULUNG  
(Abschluss innerhalb von 12 Monaten)

KURZBERICHT (Vordruck)

ZAHLUNG DES BERATUNGSHONORARS 

ZUSCHUSSAUSZAHLUNG
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Online  
zum BÖL

Antrags- 
verfahren

Antrags- 
formular

Richtlinien  
BMEL


